
S T E A K -  U N D  S P E Z I A L I T Ä T E N  -  R E S T A U R A N T



F E S T L I C H E  A N L Ä S S E
begeht man am besten dort, wo elegante Räume zur Verfügung stehen  

und wo Ihnen ein Service geboten wird, der jede Feier zu einem  
unvergesslichen Erlebnis macht.

Ob Hochzeit, Kommunion, Konfirmation, Geburtstag oder Jubiläum,

für jede Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen (bis zu 90 Personen),
ein festliches Menü oder ein kalt-warmes Buffet (auch außer Haus).

Lassen Sie sich unverbindlich beraten.

und einen angenehmen Aufenthalt wünscht Ihnen 

Familie Grahovac

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N 
in unserem Restaurant.

Wir freuen uns, dass wir Ihnen etwas Besonderes bieten können
und dass Sie sich bei uns wohlfühlen.

 Alle Gerichte bekommen Sie auch außer Haus 35

Alle Preise in € inkl. Bedienungsgeld und aktueller Mehrwertsteuer !

Aktuelle Informationen zu Aktionen, Öffnungszeiten oder 
zum Restaurant finden Sie auf unserer Homepage sowie auf 

folgenden Social-Media-Kanälen:

www.eldorado-xanten.de

DIGITALE 
KONTAKT-
KARTE





K A L T E  V O R S P E I S E N

	 2	 Tomaten mit Mozzarella� 9,60
		  Balsamico und Olivenöl

	 4	 Krabben-Cocktail� 11,90

W A R M E  V O R S P E I S E N

	 30	 Weinbergschnecken (6 Stück) mit Toast und Butter� 9,90
	 31	 Gebackener Camembert mit Toast und Butter� 9,50
	 36	 Frische Champignonköpfe gefüllt mit Krabben und Käse 1 überbacken� 10,90

S U P P E N

	 11	 Tomatencremesuppe 4� 5,50
	 13	 Serbische Bohnensuppe� 5,90
	 14	 Hühnerbrühe mit Einlage� 5,50
	 15	 Ungarische Gulaschsuppe� 5,90

F Ü R  D E N  K L E I N E N  A P P E T I T

	 350	 Toast Hawaii� 16,40
		  Schweinefilet mit Ananas, Schinken 1,2,3 und Käse 1 überbacken

	 351	 Damen-Toast� 16,40
		  Schweinefilet mit Spargel, Sauce Hollandaise und Käse 1 überbacken

	 352	 Herren-Toast� 21,90
		  Rumpsteak mit frischen gerösteten Champignons in Sauce Bèarnaise

	 353	 Gentleman-Toast� 23,90
		  Rinderfilet mit gebratenen Zwiebeln

	 354	 Toast „Florida“� 16,40
		  Schweinefilet mit Sauce Hollandaise, Pfirsich und Käse 1 überbacken



F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N   ( B I S  1 2  J A H R E )

	 431	 Cevapcici� 9,40
		  mit Pommes frites

	 432	 1 Spießchen� 9,40
		  mit Pommes frites

	 433	 Schnitzel „Wiener Art”� 10,50
		  mit Pommes frites und feinem Gemüse

	 434	 Chicken Nuggets� 9,40
		  mit Pommes frites

G E F L Ü G E L

	 131	 Putensteak� 18,50
		  mit feiner Rahmsauce und Butterreis

	 132	 Putenmedaillon� 19,50
		  mit Champignon-Rahmsauce und Kroketten

F I S C H

	 20	 Seezunge vom Grill� Tagespreis
		  (ca. 550-600g)  
		  mit Salzkartoffeln  
		  und Knoblauch in Öl

	 21	 Lachs vom Grill� 23,50
		  mit Salzkartoffeln

	 22	 Forelle „Müllerin“ vom Grill� 18,90
		  mit Salzkartoffeln

	 24	 Calamaris� 19,50
		  mit Beilage

	 26	 Scholle à la Parisienne� 19,90
		  mit Salzkartoffeln

	 27	 Riesengroße Garnelen� 29,50
		  Gambas mit Beilage

	 28	 Fischplatte � 58,00
		  für 2 Personen und mehr 
		  verschiedene Sorten Fisch  
		  mit Beilage

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.



Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.

S A L A T P L A T T E N  &  V E G E T A R I S C H

	 42	 Serbischer Salat� 12,50
		  mit geriebenem Käse, Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln

	 44	 Salat „EL DORADO”� 12,90
		  Gemischter Salat mit Früchten, Krabben, Ei und Dressing

	 45	 Salat mit Putenbrust� 15,90
		  verschiedene Sorten Salat mit Putenbruststreifen und Dressing

	 46	 Spanischer Salat� 14,50
		  frischer Salat mit Thunfisch, Oliven und Essig und Öl

 	 149	 Broccoli und Blumenkohl� 14,90
		  mit Käse 1 überbacken, dazu Salzkartoffeln

I N T E R N A T I O N A L E  G E R I C H T E

	 141	 Schnitzel „Wiener Art“� 16,90
		  mit Pommes frites

	 142	 Rahmschnitzel	�  17,90
		  mit Kroketten

	 143	 Zwiebel-Rostbraten	�  26,50
		  vom Roastbeef, mit Pommes frites

	 144	 Cordon Bleu� 19,50
		  paniertes Schnitzel mit Schinken 1,2,3  
		  und Käse 1 gefüllt, dazu Pommes frites

	 145	 Beef Stroganoff	�  26,50
		  Rinderfiletspitzen in pikanter Sauce, dazu Butterreis



S T E A K K A R T E
Original argentinische Black-Angus-Steaks

Zu jedem Steak servieren wir:  
Baked Potato und einen  
Salat vom Salatbuffet.

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dürfen:  english, medium oder well done.
Wenn Sie keinen Wunsch äußern, grillen wir Ihr Steak medium.

F I L E T S T E A K

	 86	 220 g	 32,50
	 88	 300 g	 41,90

R U M P S T E A K

	 89	 220 g	 28,90
	 91	 300 g	 37,90

H Ü F T S T E A K
aus der Hüfte geschnitten

	 92	 220 g	 23,50
	 94	 300 g	 30,90

B E I L A G E N
	 531	 Broccoli� 4,90
	 532	 Djuvetschreis� 3,90
	 533	 Pommes frites� 3,90
	 534	 Rösti� 3,90
	 535	 Butterreis� 3,90
	 537	 Kroketten� 3,90
	 539	 Baked Potato� 4,90
		  mit Sauerrahm

	 541	 Bratkartoffeln� 4,90
	 542	 Blattspinat� 4,90
	 543	 Röstzwiebeln� 3,90
	 544	 Erbsen-Möhren-Gemüse� 3,90
	 545	 Prinzeßbohnen� 4,90
	 546	 Salzkartoffeln� 3,90

S A U C E N
	 550	 Sauce Hollandaise� 3,90
	 551	 Sauce Bèarnaise� 3,90
	 552	 Pfeffersauce4� 3,90
	 553	 Champignon-Rahmsauce� 3,90

	 554	 Frischer Knoblauch in Öl� 3,90
	 555	 Kräuterbutter *� 2,90
	 556	 Jägersauce4� 3,90
	 557	 Paprikasauce4� 3,90

E N G L I S H

M E D I U M

W E L L  D O N E

* enthält etwas Margarine



S T E A K S  
M I T  P F E F F E R S A U C E

	 180	 Pfeffer-Hüftsteak  220 g� 24,50
		  mit Pommes frites

	 181	 Pfeffer-Rumpsteak  220 g� 29,90
		  mit Pommes frites

	 182	 Pfeffer-Filetsteak  220 g� 33,50
		  mit Pommes frites

S T E A K S  
V O M  L A M M

	 121	 Lammfilet� 31,90
	 	 mit Bratkartoffeln und  
		  Prinzeßbohnen

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.

S T E A K S  V O M  R I N D  2 2 0  G

	 100	 Steak natur� 33,50
		  Rinderfilet mit Sauce Bèarnaise,  
		  Prinzeßbohnen und Pommes frites

	 101	 Filetsteak „Benjamin”� 34,50
		  Rinderfilet mit Champignons,  
		  Krabben und Käse 1 überbacken,  
		  dazu Kroketten

	 102	 Banja-Luka-Steak� 33,50
		  Rinderfilet in Bechamelsauce,  
		  Champignons, Spargel,  
		  mit Pommes frites

	 104	 Steak „EL DORADO”� 34,00
		  Rinderfilet, geröstete  Zwiebeln  
		  und geräucherter Speck 9, 
		  dazu Djuvetschreis, Bratkartoffeln

	 106	 Zwiebelrumpsteak� 29,90
		  mit gerösteten Zwiebeln,  
		  dazu Pommes frites und Reis

	 108	 Rumpsteak Maître d’Hotel� 28,90
		  mit Kräuterbutter* und feinen Erbsen,  
		  dazu Pommes frites

	 110	 Lustiger Bosniak� 28,90
		  Rumpsteak gefüllt  
		  mit Schinken 1,2,3 und Käse 1,  
		  dazu Djuvetschreis und Pommes frites

	 111	 Rumpsteak� 29,90
		  mit Champignons, 
		  dazu Kroketten und Reis

	 112	 Peperonisteak� 29,90
		  Rumpsteak in scharfer Peperonisauce, 
		  dazu Pommes frites und DjuvetschreisEL DORADO  

E M P F I E H LT



S T E A K S  V O M  S C H W E I N
	 113	 Schweinesteak Holstein� 19,90
		  mit Spargel und Spiegelei,  
		  dazu Pommes frites

	 115	 Lady Steak� 22,50
		  Filet mit Ragout fin, Spargel,  
		  Champignons und Sauce Hollandaise  
		  überbacken

	 116	 Schweinemedaillons� 20,90
		  mit Jägersauce4, Kroketten  
		  und Broccoli

	 118	 Schweinelendchen � 20,90 
		  „Sansibar”
		  mit Curry-Früchten und Butterreis

	 127	 Schweinesteak� 21,50 
		  „Feinschmecker Art”
		  mit Spargel, Kroketten und  
		  Sauce Hollandaise überbacken

	 128	 Schweinesteak� 21,50 
		  „Orientalisch”
		  mit Butterreis, Ananas, Banane  
		  und Sauce Bèarnaise überbacken

S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  G R I L L
	 49	 Pljeskavica � 18,90
	 	 gefüllt mit Schafskäse,  
		  dazu Pommes frites und Djuvetschreis

	 50	 Pola Pola� 16,50
		  4 Hackfleischröllchen und 1 Spieß  
		  auf Djuvetschreis und Pommes frites

	 51	 Cevapcici� 16,50
		  Hackfleischröllchen,  
		  gegrillter Magerspeck 9, Zwiebeln,  
		  dazu Djuvetschreis und Pommes frites

	 53	 Raznjizi� 17,50
		  2 Spieße, gegrillter Magerspeck 9,  
		  Zwiebeln, dazu Djuvetschreis  
		  und Pommes frites

	 54	 Schindelbraten� 16,50
	 	 2 Koteletts, gegrillter Magerspeck 9,  
		  Zwiebeln, dazu Djuvetschreis  
		  und Pommes frites

	 56	 Leber vom Grill� 15,50
	 	 mit gegrilltem Magerspeck9,  
		  Djuvetschreis und Pommes frites

	 57	 Zigeunerspieß� 19,90
	 	 Rind- und Schweinesteaks  
		  mit Magerspeck 9 am Spieß,  
		  auf Curryreis

	 355	 Vjesalica� 22,50
	 	 Schweinefilet mit Pommes frites,  
		  Djuvetschreis und Schafskäse

	 58	 Spieß „EL DORADO”� 22,50
		  Schweinefilet und Rindermedaillon  
		  am Spieß, mit Bratkartoffeln  
		  und Gemüse

	 59	 Serbischer Spieß� 20,90
	 	 Cevapcici, Schweinefilets, Speck 9,  
		  Reis und Pommes frites

	 60	 Grillteller� 19,50
	 	 verschiedenes Fleisch vom Grill,  
		  dazu Djuvetschreis und Pommes frites

	 61	 Pfefferspieß� 22,50
	 	 3 verschiedene Steaks,  
		  Prinzeßbohnen und Folienkartoffel

	 62	 Piratenspieß� 20,90
		  Rind- und Schweinesteaks mit  
		  Magerspeck 9 und Hähnchenfleisch,  
		  dazu Djuvetschreis und Pommes frites

	 65	 Casanovaspieß� 22,90
		  „Kleine Überraschung!”

EL DORADO  E M P F I E H LT

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.



Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.

P L A T T E N  F Ü R  Z W E I  
. . . O D E R  M E H R E R E  P E R S O N E N

	 466	 Hochzeitsplatte (für 2 Personen)	�  45,00
		  Kotelett, Rind, Wiener Schnitzel, Leber, Cevapcici, Debreciner, 
		  Djuvetschreis und Pommes frites

	 467	 Balkan-Gourmet-Platte (für 2 Personen)� 45,00
		  verschiedene Sorten Fleisch, Kotelett, Rind,  
		  Hacksteak, Hähnchen, Speck 9, dazu Djuvetschreis und Pommes frites

	 468	 Lukullus-Platte (für 2 Personen)� 59,00
		  Rind- und Schweinefilets, Rumpsteaks, Sauce Bèarnaise,  
		  Spargel mit  zerlassener Butter, feines Gemüse, Prinzeßbohnen,  
		  dazu Kroketten und Butterreis

	  469	 „Brennende Säbel” (für 2 Personen)� 47,00
		  verschiedene Sorten Fleisch vom Grill, mit Djuvetschreis und Pommes frites

	  470	 Überraschungs-Platte (für 4 Personen)	�  109,00
		  Spezialität des Hauses Reichlich garniert

	 107	 Chateaubriand (für 2 Personen)� 69,00
		  doppeltes Filet, reich garniert, mit Spargel, feinem Gemüse, Prinzeßbohnen,  
		  Sauce Béarnaise, Kroketten, Pommes frites und Reis

P F A N N E N G E R I C H T E
	 359	 Zigeuner-Gulasch	�  24,50
		  geschnetzeltes Rinderfilet in einer Sauce aus Paprika,  
		  Tomaten und Zwiebeln, dazu Spätzle

	 75	 Zigeuner-Leber	�  15,50
		  mit gedünsteten Paprika, Zwiebeln und Tomaten, dazu Butterreis

	 76	 Samobor-Kotelett	 2 geschmorte Koteletts in Knoblauchsauce, Bratkartoffeln� 15,50
	 77	 Satarasch (scharf)	�  21,50
		  geschnetzeltes Schweinefilet mit Eiern,  
		  frisch gedünsteten Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Reis

	 78	 Orig. Leskovacka Muckalica� 20,90
		  Geschnetzeltes Schweinefilet mit gedünsteten frischen Tomaten,  
		  Zwiebeln, Paprika und Butterreis

	 79	 Zigeunerschnitzel mit Pommes frites� 16,90
	 80	 Csikos Tokanj geschnetzeltes Schweinefilet, pikante Sauce, Reis oder Spaghetti� 20,90
	 81	 Jägerschnitzel mit Pommes frites� 16,90
		



E I S  &  D E S S E R T

	 457	 Cup Maraska� 6,90
		  Vanilleeis 1 mit heißen Kirschen 11 

	 452	 Cup EL DORADO	 �   6,90
		  Vanilleeis 1 mit heißer Schokolade, Früchte und Sahne

	 453	 Bananen-Split	�  6,90
	 455	 Gemischtes Eis mit Sahne� 4,90
	 456	 Himbeer-Becher	 �   6,90
		  Vanilleeis 1, heiße Himbeeren	 und Sahne

	 163	 Palatschinken mit Vanilleeis 1� 10,50

S E N I O R E N T E L L E R

	 147	 Putenbrust - Cordon Bleu� 17,50
		  paniert, mit Schinken 1,2,3 und Käse 1 gefüllt, dazu Pommes frites

	 148	 Medaillon - Teller� 18,90
		  Schweinelendchen mit Sauce Bèarnaise, dazu Kroketten und Gemüse

	 150	 Putengeschnetzeltes „Züricher Art”� 17,50
		  mit Butterreis

	 151	 Schweinelendchen „Diana”� 18,90
		  mit Champignonrahmsauce und Pommes frites

H E I S S E  G E T R Ä N K E
	 170	 Tasse Kaffee 5� 2,60
	 171	 Glas Tee� 2,60
	 174	 Glühwein� 4,50
	 177	 Cappuccino 5� 3,20
	 178	 Espresso 5� 2,60

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.



B I E R E
	 215	 						      0,3 l�   3,50
	 216	 						      0,4 l� 4,50
	 217	  Alt						      0,3 l� 3,50
	 218	  Alt						      0,4 l� 4,50
	 203	 Pils Schuß							       0,3 l� 3,50
	 204	 Alt Schuß							       0,3 l� 3,50
	 205	 Alsterwasser							       0,3 l� 3,50
	 206	 Radler							       0,3 l� 3,50
	 207	 					     0,5 l� 4,80

A L K O H O L F R E I E  B I E R E
	 208	 Malztrunk							       0,3 l� 3,50
	 219	 Malztrunk							       0,4 l� 4,50
	 213	 							       0,33 l� 3,70
	 214	 		  					     0,33 l� 3,70

A P E R I T I F S

	 270	 Aperol Spritz 1,10	 0,2 l� 7,50
	 271	 Martini weiß, rot oder dry 	5 cl� 3,80
	 296	 Hugo	 0,2 l� 7,50
	 297	 Lillet Wild Berry	 0,2 l� 7,50
	 298	 VW - Cocktail	 5 cl� 4,80

	 272	 Sherry Dry	 5 cl� 3,80
	 299	 Campari 1	 5 cl� 5,80
		  Orange oder Soda
	 300	 Prosecco Piccolo	 0,2 l� 7,20

A L K O H O L F R E I E  
G E T R Ä N K E

	 187	 Coca Cola 1,5,8	 0,3 l� 3,40
	 188	 Coca Cola zero1,5,6,13	 0,3 l� 3,40
	 189	  Sprudel	 0,25 l� 2,70
	 210	                    Sprudel	 0,75 l� 6,90
	 190	 Fanta 1,2,8	 0,3 l� 3,40
	 191	 Sprite 8	 0,3 l� 3,40
	 192	 Apfelsaft	 0,2 l� 3,20
	 193	 Zitrone, natur	 0,2 l� 5,90

	 195	 Spezi 1,5,8	 0,3 l� 3,40
	 196	 Ginger Ale 1,13	 0,2 l� 3,20
	 197	 Traubensaft	 0,2 l� 3,20
	 198	 Johannisbeersaft	 0,2 l� 3,20
	 199	 Orangensaft	 0,2 l� 3,20
	 200	 Tonic Water 10	 0,2 l� 3,20
	 201	 Bitter Lemon 10	 0,2 l� 3,20
	 202	 Mineralwasser	  0,25 l� 2,70
		  -still-



S P I R I T U O S E N
	 220	 Sambuca Molinari	 2 cl� 3,70

	 221	 Jugosl. Slivovitz		  4 cl� 4,10

	 222	 Jägermeister			   2 cl� 3,10

	 246	 Juliska			   4 cl� 4,10

	 223	 Averna			   2 cl� 3,70

	 247	 Barac Palinka			   4 cl� 3,70

	 224	 Korn			   2 cl� 2,40

	 225	 Wacholder			   2 cl� 2,70

	 226	 Grappa Frattina		  4 cl� 4,70

	 227	 Ouzo			   2 cl� 3,20

	 228	 Bommerlunder		  2 cl� 2,70

	 229	 Amaro Ramazzotti	 2 cl� 4,00

	 230	 Aquavit			   2 cl� 3,20

	 231	 Asbach			   2 cl� 3,20

	 232	 Wodka, Moskovskaya	 2 cl� 3,20

	 233	 Kanonikus  
		  Xantener Domlikör	 2 cl� 3,70

	 234	 Underberg			   2 cl� 3,20

	 235	 Dry Gin			   2 cl� 3,20

	 236	 Fernet Branca			  2 cl� 3,00

	 237	 Unicum			   2 cl� 3,20

	 238	 Mariacron			   2 cl� 3,20

	 239	 Pernod			   2 cl� 3,20

	 241	 Cognac Martell		  2 cl� 5,40

	 242	 Cognac Hennessy	 2 cl� 5,40

	 243	 Remy Martin			   2 cl� 5,40

	 245	 Metaxa 5 Sterne		  2 cl� 3,70

	 244	 Metaxa 7 Sterne		  2 cl� 4,50

W H I S K Y
	 250	 Chivas Regal 12 Jahre� 5,50

	 251	 Johnnie Walker� 4,80

	 252	 Jack Daniels� 5,50

	 253	 Ballantines� 5,50

	 254	 Jim Beam� 5,50

L I Q U E U R
	 260	 Disarono Amaretto Originale 	2 cl� 3,20

	 261	 Jug. Pelinkovac bitter	 2 cl� 3,20

	 262	 Jug. Kruskovac		  2 cl� 3,20

	 263	 Grand Marnier		  2 cl� 3,40

	 264	 Baileys			   2 cl� 3,70



F L A S C H E N W E I N E  0 , 7  L

		  ROT

	 285	 Peljesac (mild) - Qualitätswein,� 21,00
		  Orig. Abf. Dalmacija Vino Split
	 286	 Plavac (herb) - Qualitätswein,	�  21,50
		  Orig. Abf. Dalmacija Vino Split
	 288	 Cabernet (herb)� 24,50
	 	 Qualitätswein, herb
	 289	 Rosé mild oder trocken� 21,50

		  WEISS

	 291	 Zilavka trockene Art� 21,50
		  Qualitätswein, aus Mostar,  
		  geschmackvoll
	 292	 Laski Riesling� 21,50
	 	 Qualitätswein, mild und leicht,  
		  gut verdaulich
	 293	 Traminac� 21,50
	 	 Qualitätswein, würzig, 
		  intensiv im Geschmack
	 302	 Pinot Grigio trocken� 24,50

O F F E N E  W E I N E  K A R A F F E  0 , 2 5  L

		  ROT			 

 	 274	 Dalmatiner� 5,90
 	 275	 Plavac herb� 5,90
	 277	 Cabernet Sauvignon / Merlot� 6,90
	  278	 Rosé mild oder trocken� 5,90

		  DESSERTWEIN

	 311	 Prosek			   0,1 l� 3,90
 	 312	 Prosek			   0,25 l� 7,50

		  WEISS			 

 	 280	 Grasevina schöne Blume, mild� 5,90

 	 281	 Zilavka aus Mostar, trocken� 5,90

 	 282	 Traminer würzig, duftig� 5,90

 	 295	 Chardonnay � 6,90

 	 294	 Pinot Grigio� 6,90

	 301	 Laski Riesling mild� 5,90

UNSERE  
ALLERGIKERKARTE

1	 mit Farbstoff
2	 mit Konservierungsstoff
3	 mit Antioxidationsmittel
4	 mit Geschmacksverstärker
5	 koffeinhaltig	
6	 mit Süßungsmittel

  7	 geschwefelt
  8	 Säuerungsmittel
  9	 Nitritpökelsalz
10	 Chininhaltig
11	 Steinobst könnte Reststeine enthalten
12	 In Fischfilets könnten Reste von Gräten enthalten sein

13	 Phenylalaninquelle
20	 Pfanne ist heiß
35	 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
*	 Unsere Kräuterbutter enthält etwas Margarine
Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte beim Servicepersonal.  
Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Die Allergikerkarte können Sie auch ganz bequem digital mit Ihrem Handy abrufen.  
Scannen Sie hierzu über die Kamerafunktion folgenden QR-Code:





4 6 5 0 9  X A N T E N
M A R S S T R A S S E  6 9

TEL.  0 28 01 - 28 71

©  B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Tel. 0 23 61 - 30 669-21


